Liebe Gaste, wir sind verpflichtet die enthaltenen Zusatzstoffe und
Allergene in unseren Speisen kenntlich zu machen.

Zusatzstoffkennzeichnung: 1= mit Farbstoff, 2= mit Konservierungs-
stoff, 3= mit Geschmackverstarker, 4= mit SiBungsmittel, 5= kann
bei UberméaBigen Verzehr abflihrend wirken, 6= mit Antioxidations-
mittel, 7= Koffeinhaltig

Allergenkennzeichnung: e= Eier, f= Fisch, g= Glutenhaltiges Getreide,
j= Sojabohnen, k= Krebstiere, I= Sellerie, m= Milch, n= Senf,
s= Sesamsamen, w= Weichtiere

Zusatzinformation:
Wasabi 1  Ingwer 2,3,4 SojasoBe g,j



Kalte Vorspeise *AuBer Salat ab 18Uhr

Edamamel (gekochte Sojabohnen) 3,30 €
Wakame Salat® (Seetangsalat) 3,30 €
Tsukemono (eingelegtes Gemiise) 510 €
Hiyayakko™ (rofi mit ingwer, Lauchzwiebein und Bonitoflocken) 5,70 €
Kobachi (kieine Schiissel) der Woche 570 €

Warme Gerichte (Hausgemacht)
*AuBer Suppe ab 18Uhr

Misosuppe'®im ( aus Sojabohnenpaste mit Seetang) 3,30 €
Scharfe-Meeresfriichte-Suppessicws 3,60 €
(Thunfisch, Tintenfisch, Lachs, Muscheln und Gemiise)

Yakitoriei (2 Hihnchenspiefe) 7,60 €
Teriyaki Chickeneis 8,00 €
Gyozaios (5 Teigtaschen mit Schweinehackfleisch) 7,20 €
Kobachi (kieine Schiissel) der Woche 7,20 €

Burikama(gegriliter Bauchlappen vom Yellowtail) 11,50 €

Sushi & Sashimi

(auch zum Mitnehmen)



Sushi & Sashimi ~ Gemischt

Vegetarian Box 12,90 €
2 Tofutaschew's, 2 Gurkenrollen, 2 Takuan Maki'?,

2, Kiirbisrollen’’¢, Zuckerschote, Eieromelette’*s/

Maki Box 16,00 €
2 Futomaki 3<%, 4 California Roll"*¢'¢/* 4 Uramaki Gomarollen’,

4 Shake (Lachs) Maki

Uramaki (Inside out) Box

4 x 3 verschiedene Inside out Makis des Tages

Captain Special
3 Lachs’, 3 Thunfiscl, 4 Kiirbisrollen’'s, 4 Gurkenrollen

17,00 €

21,00 €



Shake(zachs) Box 22,30 € Sashimi MS 18,50 €
2 Lachs’, 4 Shakemaki’, 4 Florida Roll'><'%/ 2 Lachstatar’ Sashimi von Thunfisch und Lachs’

Nigiri Special 25,10 € Sashimi Box 27,30 €

Thunfiscl, Lachs', Riesengarnele®, Kiirbisrolle*s/, Gurkenrolle, Verschiedene Sashimi"* der Saison

5 verschiedene Nigiri Sushi mit Fisch'¢'** der Saison




Nigiri Sushi ~ a la carte




Nigiri Sushi (vegetarisch)
Kinusaya (Zuckerschote)

Inarisi (Tofutasche)

Tamago3eei (Eier Omelette)

Nigiri Sushi (mit Fisch)
Tintenfischv

Makrelef

Lachs

Oktopus

Thunfisch'

Riesengarnelex

Lachstatar

SuBkrabbex
Jacobsmuschel*
Trogmuschel*

Aalfei

Lachskaviarstei

Seeigel (Bitte 5 Stunden vorbestellen!)
Gelbschwanz

2 Stiick
3,30 €
450 €
4,50 €

2 Stick
4,50 €
4,50 €
4,50 €
5,50 €
550 €
550 €
6,90 €
6,90 €
6,90 €
6,90 €
8,00 €
8,00 €
9,50 €
9,50 €

Malki (geroily Sushi a la carte




Hoso Maki (vegetarisch)
Kappa Maki (Gurke)

Kanpyo Makisei (Kiirbis)

Takuan Maki'22 Rettich)

Natto Maki (fermentierte Sojabohnen)
Avocado Maki

Hoso Maki (mit Fisch)
Shake Makif (Lachs)
Tekka Maki (Thunfisch)

Futomaki (Riesenrolle)
Futomakitaefsiks

(verschiedene Gemiise und Surimi)

6 Stuck

5,00 €
5,00 €
5,00 €
550 €
6,90 €

6 Stuck

6,90 €
8,00 €

10 Stiick (4 Stiick)

6,90 €

Inside out Maki (vegetarisch)
Uramaki Gomarolls (Gurke, Sesam)
Phlladelphla Rollm (Frischkdse, Gurke)

Inside out Maki (mit Fisch)
Florida Roll3etei (Lachs, Gurke)
Yukari Roll' (Lachs, Shiso-Basilikum)
Fried Ebi Rollesix (panierte Gambas)
California Roll'2etsik (Syrimi, Avocado)
Alaska Rollzetsi (Lachs, Avocado)
Tsukiji Rollts (thunfisch, Avocado)
Unakyuteis (4al, Gurke)

Inside out Maki (mit Fleisch)
Teriyaki Chicken Rollesis
Spicy Chicken Rollz3esis

8 Stiick (4 Stiick)

8,20 €
9,50 €

4,20 €
5,00 €

8 Stick (4 Stick)

11,50 €
11,50 €
11,50 €
13,00 €
13,00 €
14,10 €
14,10 €

6,00 €
6,00 €
6,00 €
6,90 €
6,90 €
7,50 €
7,50 €

8 Stiick (4 Stiick)

11,50 €
11,50 €

6,00 €
6,00 €



Dessert

Dorayakies (Pfannkuchen mit roten Bohnen)
Mitarashi-Dangosi (Reiskuchen Soja Geschmack)
Hausgemachtes Eis

Matcha(Griiner Pulvertee)-Eism & Ingwer-Sorbet

4,20 €
4,20 €
6,90 €

Spezialitdten

Fr. & Sa. ab 18Uhr

Ab 2 Personen

Bitte 2 Tage vorbestellen!

Bei Wagyu, bitte 5 Tage vorbestellen!



Shabu Shabu: -
28,00 €Pro Person

Japanisches Fondue in der Briihes™, mit Sesamsofie*"s/s. Hauchdiinne
Rindfleischscheiben (ca. 200g) und Schweinefleischscheiben (ca. 100g)

viel Gemiise sowie Shiitakepilze & japanische Udon-Nudeln?.

Wagyu-Shabu Shabu--
45,00 €Pro Person

Japanisches Fondue in der Briihe®™, mit Sesamsoffe* &=,
Hauchdiinne Wagyu-Rindfleischscheiben (ca. 250g),

viel Gemiise sowie Shiitakepilze & japanische Udon-Nudeln®.

Sukiyaki-
30,00 €Pro Person

Japanisches Eintopfgericht mit hauchdiinnen Rindfleisch- (ca. 200g)
Schweinefleischscheiben (ca. 100g), Tofw, viel Gemiise, Pilze,
Shirataki- und Udon-Nudelné: in Warishita-Briihe®’ gekochelt.

@ @
Wagyu-Sukiyaki-
48,00 €Pro Person
Japanisches Eintopfgericht mit hauchdiinn geschnittenen Wagyu-

Rindfleisch (ca. 250g), Tofit, viel Gemiise, Pilze,
Shirataki- und Udon-Nudeln®: in Waeishita-Briihe%’ gekochelt.

Vor dem Essen werden die Zutaten in eine Schale mit gequirltem

Ei getunkt.
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